NLICO

PRODUKTNAME

Lutschy Wybor Kefir mild 5
2% Fett 1kg « )

nach russischer Hausmacher Art

PRODUKTDATEN

Artikelnummer 0301060
GTIN Stlick 4260582223020
GTIN Verpackung / Gebinde 4260582222306
Nettoinhalt 1kg
Verkaufseinheit Stiick
Umverpackung PET - Flasche
@ Flasche in mm 82,5
Hoéhe der Flasche in mm 255
Bruttogewicht pro Flasche in g 1035
GTIN Stiick GTIN Verpackung / Gebinde
47260582"223020 47260582 7222306

GEBINDE | SCHRUMPFFOLIE

Stiickzahl pro Gebinde 6 x1000 g
LxBxHinmm 250 X 165 X 255
Bruttogewicht pro Gebinde in kg 6,25

PALETTISIERUNG

Palettenart Euro
Anzahl Gebinde pro Palette 100
Anzahl Gebinde pro Palettenlage 25
Anzahl Lagen pro Palette 4
Verkaufseinheit pro Palette 100 X 6 = 600
Paletttenhéhe incl. Palette in cm 17
Palettengewicht incl. Palette in kg 650
Energie 213 kj (51 keal)

. Fett 2
Nédhrwerte davon gesdttigte Fettsduren 1,2 g
bezogen Kohlenhydrate 4,8¢g
auf 100 g davon Zucker 4,8g
Eiweifd 348
Salz 0,18

1 Portion = 1/4 Flasche (250g). Die Flasche enthdilt 4 Portionen

Restlaufzeit bei Anlieferung 21 Tage
MHD 30 Tage
Lagerung/ Transport +2° Cbis +8°C
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GTIN Stiick GTIN Verpackung / Gebinde
Lutschy Wybor Kefir mild
2% Fett 1kg “ “
nach russischer Hausmacher Art Al e 05821523020 A e

PRUDUKTINFORMATION / ZUR GESCHICHTE
Kefir ist urspriinglich eine kaukasische Sauermilchspezialitdt, doch erst in Russland schaffte Kefir den kommerziellen
Durchbruch. In der Sowjetunion hatte Kefir 2/3 der gesamten Sauermilchproduktion ausgemacht,
bis heute ist Kefir in Russland einer der meist verkauften Sauermilchprodukte.
3 K,
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KSltoTen KEFIR AUS ECHTEN HEFEKULTUREN

Kefir wird traditionell aus speziellen Kefirpilzen oder -knélichen hergestellt,
die mit Milch versetzt werden. Dabei wird ein Gdrungsprozess in Gang gesetzt, bei dem der Milchzucker in Milchsdure umge-
wandelt wird und Kohlensdure entsteht, weshalb Kefir immer ein wenig prickelt und den Gaumen kitzelt.

Der ,,Kefir nach russischer Hausmacher Art‘“- von Lutschy Wybor enthdlt eben genau diese echten Kefir-Spezialkulturen und

durch die Hefegdrung erhdlt dieser wihrend einer Langzeitreifung sein typisch aromatisch erfrischendenes Aroma,
sowie seinen markant sduerlich-prickelnden Geschmack.

KURZBESCHREIBUNG

Kefir nach russischer Hausmacher Art
RU / Kefir po-domaschnemu

Kefir mild, 2,0% Fett im Milchanteil

Zutaten: Gemdf$ Kennzeichnungsrecht ist keine Deklaration von Zutaten
erforderlich.

Marke: Lutschy Wybor

Ursprungsland: Polen

Inverkehrbringer: Inlico GmbH, Am Mantel 4, 76646 Bruchsal
Rechtlicher Status........ccceevvevevennnes Lebensmittel
SaisoNartikel......cceeeeeevveeeveeeesveennnen. nein
MilChAItaueeeeieeeieeeeeeieeeieeeieeeen, Kuh
Wirmebehandlung........................ pasteurisiert
RONMIICA....ceeeeeeieeieeieceieeiieae nein
Homogenisiert.......ccccoevevervennnnenne nein
Fettgehalt im Milchanteil............... 2,0%
Lutschy Wybor
Kefir nach russischer Art 1
2,0% Fett
1000 g-Flasche [

(1 kg = 1:49)
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Lutschy Wybor Kefir mild
2% Fett 1kg

nach russischer Hausmacher Art

)

GTIN Stiick GTIN Verpackung / Gebinde

2605827223020 47260582 7222306

Das trendige Milchprodukt liberzeugt mit seiner Tradition in punkto Herstellung auf Basis von Kuhmilch
mit echten Hefekulturen und aktiven Milchsdurebakterien* aus Kefir-Spezial-Kulturen.

pH-Wert : 4,0 + 4,8

Coliforme Keime:  negativ/ g

Enterobacteriaceae: negativ/ g

Hefen: min. 100 cfu/g PN-ISO 6611
Schimmel: <10 KbE/g PN-ISO 6611
Salmonellen: nicht nachweisbar in 25 g  PN-ISO 6579
Listerien: nicht nachweisbar in 25 g  PN-EN-ISO 11290

Allergene (kennzeichnungspflichtig gemdf} LMKV,
Anlage 3/ Richtlinie 2000/13/EG)

Nicht enthalten: Eier, Erdnuss, Fisch, Gluten, Krebstier,
Lupine, Schalenfriichte, Sellerie, Senf, Sesam, Soja,
Weichtier, Cashewnuss, Dinkel, Fruktose, Gem(ise / Huil-
senfrilichte, Gerste, Glutamat, Hafer, Haselnuss, Hefe,
Huhn, Kakao, Kamut, Koriander, Macadamianuss, Mais,
Mandeln, Paranuss, Pecanuss, Pfeffer, Pistazie, Purin,
Queenslandnuss, Rind, Roggen, Salicylat, Schwein,
Umbelliferae, Vanillin, Walnuss, Weizen, Zimt.
Enthalten: Milch, Kuhmilcheiweifs, Laktose, Milcheiweif3

Aussehen: weif8 bis leicht cremig, ohne Fremdbestandteile
Geruch: rein, milchsauer, frisch
Konsistenz: homogen, sdmig, glatt
Geschmack: rein, erfrischend, aromatisch, fein-sduerlich, leicht prickelnd
ja/ nein
Glutenhaltiges Getreide und daraus hergestellte Erzeugnisse nein
Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse nein
Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse nein
Fisch und daraus gewonnene Erzeugnisse nein
Erdniisse und daraus gewonnene Erzeugnisse nein
Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse nein
Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse (inkl. Laktose) ja
Schalenfriichte und daraus gewonnene Erzeugnisse nein
Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse nein
Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse nein
Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse nein
Schwefeldioxid und Sulfite (>10 mg/kg) nein
Lupine und daraus gewonnene Erzeugnisse nein
Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse nein

Das Produkt entspricht in der Zusammensetzung, Herstellung und Verpackung
den gesetzlichen Bestimmungen der Europdischen Gemeinschaft sowie dem
deutschen Lebensmittelrecht in der derzeit gliltigen Fassung.

Der bakteriologische Status der Produkte entspricht den Empfehlungen der Kommission Lebensmittelmikrobiologie

und Lebensmittelhygiene der Deutschen Gesellschaft fiir Hygiene und Mikrobiologie.

Das Produkt ist im Sinne der Verordnung (EG) Nr. 1829/2003 des Europdischen Parlaments und des Rates vom 22. September 2003 liber genetisch
verdnderte Lebensmittel und Futtermittel und der Verordnung (EG) Nr. 1830/2003 des Europdischen Parlaments und des Rates vom 22. September
2003 Uiber die Riickverfolgbarkeit und Kennzeichnung von genetisch verdnderten Organismen und Uber die Riickverfolgbarkeit von aus genetisch
verdnderten Organismen hergestellten Lebensmitteln und Futtermitteln sowie zur Anderung der Richtlinie 2001/18/EG) nicht kennzeichnungspflichtig.

Das Produkt einschl. der Verpackung entspricht der europdischen und deutschen Gesetzgebung (VO (EG) Nr. 1935/2004, 10/2011, LFGB),
sowie seinen FolgeVerordnungen in der jeweils gliltigen Fassung. Dartiber hinaus werden die Anforderungen

der EU-Lebensmittelgesetzgebung hinsichtlich Pflanzenschutzmittel erfillt.

Das Produkt bzw. unsere Rohstoffe werden keiner Behandlung mit ionisierenden Strahlen unterzogen.
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